A SOLUCAO

COMERCIO E SERVICOS LTDA

Marataizes 29 de setembro de 2025.

A: Prefeitura Municipal de Boa Esperanca
Setor de Licitagdo

Objeto: Entrega de Amostra de Produto.

Em atendimento a solicitacdo de apresentacdo de amostra, referente ao PREGAO ELETRONICO N°
012/2025. Objeto Aquisicdo de Materiais de Limpeza e Consumo.

Apresentamos o produtos abaixo relacionado que fora arrematados pela empresa A SOLUCAO
CO!I\/IEBCIO E SERVICOS LTDA, CNPJ 60.162.670.0001-36, para que sejam submetidos a
avaliagao:

L ITEM

CobD. ESPECIFICAGAO MARCA UNID. QUANT.

CAFE TORRADO E MOIDO, PACOTE 500

G :  Aspecto: em pé homogéneo, torrado e
moido; Tipo: predominante de café arabica;
Bebida: dura; Torragéo: média;

Embalagem: pacote de 500 g embalado & vacuo,
com registro do lote, da data de fabricacdo e da
validade estampadas no rétulo da embalagem,
validade de 12 meses a contar do trigésimo
dia subsequente a data de emissdo da Ordem
de Fornecimento.

Qualidade: no ato da contratagdo, a empresa
devera apresentar os respectivos certificados e
laudos com as seguintes andlises previstas: a)
2 5512 Certificado de pureza e qualidade do PQC da PONTOES UNID 4725
ABIC, categoria superior, dentro da validade: b)
Avaliagdo da Qualidade Global do Café (laudo),
com a respectiva pontuagdo (na faixa de
Qualidade Global superior a 6,00), datado com
prazo maximo de 6 (seis) meses antes da data de
celebragdo do contrato; ¢) Andlise microscopia
do café, com tolerancia de no maximo 1% de
impureza. Os certificados e laboratoriais
deverdo ser elaborados por especialistas,
preferencialmente nos laboratérios  indicados
pela ABIC, ou laboratérios

comprovadamente  capacitados tecnicamente
para as avaliagbes exigidas.
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3 5512

CAFE TORRADO E MOIDO, PACOTE 500

G : Aspecto: em po homogéneo, torrado e
moido; Tipo: predominante de café arabica;
Bebida: dura; Torragao: média;

Embalagem: pacote de 500 g embalado a vacuo,
com registro do lote, da data de fabricagédo e da
validade estampadas no rétulo da embalagem,
validade de 12 meses a contar do trigésimo
dia subsequente & data de emissio da Ordem
de Fornecimento.

Qualidade: no ato da contratacdo, a empresa
devera apresentar os respectivos certificados e
laudos com as seguintes analises previstas: a)
Certificado de pureza e qualidade do PQC da
ABIC, categoria superior, dentro da validade; b)
Avaliagéo da Qualidade Global do Café (laudo),
com a respectiva pontuagdo (na faixa de
Qualidade Global superior a 6,00), datado com
prazo maximo de 6 (seis) meses antes da data de
celebragdo do contrato; c) Analise microscopia
do café, com tolerancia de no maximo 1% de
impureza.

Os certificados e laboratoriais deverdo ser
elaborados por especialistas, preferencialmente
nos laboratérios indicados pela ABIC, ou
laboratérios  comprovadamente capacitados
tecnicamente para as avaliagées exigidas.

COTA 25% - LC 123/06.

PONTOES

UNID

1575

Desde ja agradecemos a atengao dispensada.

Atenciosamente,

ROBERTINO  £&
BATISTADA = fndeiise

por ROBERTINO BATISTA DA

Razie: £y sou o autor deste documenta

SILVA:577558257875 it msisusere.
Robertinho Batista da Silva
Sdcio/Proprietario
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CHECKLIST DE ANALISE DE AMOSTRAS — CAFE TORRADO E MOIDO

1. Identificagdo e conformidade inicial NAO

a) A embalagem esta integra, sem violagdo.

b) O peso liquido corresponde ao informado no edital (ex.: 500g).

¢) A marca e o modelo coincidem com a proposta cadastrada.

d) O prazo de validade atende ao minimo exigido no edital.

e) O rotulo apresenta as informagdes obrigatdrias (CNPJ, composicdo,
instrugdes de conservagdo).

2. Aspectos fisicos

a) Torra: uniforme, dentro do padréo (clara, média ou escura, conforme Termo
de Referéncia).

b) Moagem: granulometria adequada e homogénea (pd fino/médio, sem
presenga de gréos inteiros).

¢) Cor: auséncia de particulas queimadas, carbonizadas ou crus.

d) Pureza: auséncia de corpos estranhos, cascas, pedras ou residuos.

¢) Umidade: dentro do padrdo aceitdvel (até 5%, conforme préticas do setor).

3. Aspectos sensoriais (avaliacio organoléptica)

a) Aroma: cheiro caracteristico de café, sem odores estranhos (rango, mofo,
quimicos).

b) Sabor: equilibrado, sem gosto azedo, queimado, fermentado ou estranho.

¢) Corpo: sensagdo de consisténcia ao paladar (nem aguado, nem aspero em
eXCesso.

d) Persisténcia: sabor agradavel que permanece ap6s a ingestdo.

4. Resultado da avaliagio NAO
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a) Amostra aprovada (em conformidade com o edital).

b) Amostra reprovada (fora das especificagdes).
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